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VÍDEO RECETAS



  

 

Oreo dream con helado de Oreo 65

Helado de tiramisú con affogato 57

Construcción de tortitas y helado de Kit Kat 67

Volcán de chocolate  con lava blanca y
helado de After Eight

69

Special brunch con helado de nata 71
Poké de sandía con sorbete de mojito
y almendra 

73

Postres
PUNTOS FINALES

A cualquier hora
CAPRICHOS

Sorbete de fragola con macedonia de frutas 59

Helado de pistacho con cookies XXL 61
Helado de caramelo & galleta de caramelo
con torrija

67

Granizado de té con tallarines de mango y
helado de fresa 

75

Manzana caramelizada con helado de
nata nueces y gelée de crema de whisky 

28

Canelones de piña con mousse de coco y
sorbete de mojito

30

Helado de nocciola
con plátano caramelizado y sirope

10

Helado de tres leches de macadamia
con pudding de chía 

06

Helado de yogur de frutos del bosque
con crumble

08

Cuajada de leche de cabra con almendras
garrapiñadas y helado de fresa

77

Espuma de cacahuete, galleta de avena,
naranja al vino y helado de chocolate

79

Sándwich de cookies con chocolate,
helado de turrón y almendra crocanti

81

Struezel de almendras con manzana asada
y helado de vainilla

83

Mousse de chocolate negro, plátano
asado, toffee y helado de nocciola

85

Bizcocho de té verde al microondas,
de chocolate blanco y helado de fresa

18

Carpaccio de higos, helado de vainilla,
gelatina de Amaretto y crujiente de parmesano

22

Macedonia de frutos rojos con bizcocho de
almendras y helado de fresa

24

Naranjas con aceite de oliva, helado
de turrón y teja de chocolate con sal

20

Torrija  con helado de café
y compota de melocotón

26

Sopa de chocolate con helado de turrón blanco 14
Emulsión de fresas con aceite de oliva,
helado de nata y nueces y reducción de
vinagre de Módena

16

Pannacotta-banoffee con helado de café 12

Postres Nuii 50

Sopa de chocolate blanco, pistachos
caramelizados y sorbete de frambuesa

32

Postres Extreme 51
Postres Maxibon 52
Postres Mondelez 53
Postres KitKat, Sándwich y Pirulo 54

 

  

 

Torrija caramelizada con sorbete de frambuesa 42
Bizcocho de almendras con helado de
chocolate y melocotón asado con tomillo 

44

Cous cous de café, helado de pistacho
y albaricoques macerados con Amaretto

46

Infusión de frutos rojos con helado de nata
y croutons de bizcocho

48

Milhojas de hojaldre caramelizado, crema de 
queso, frambuesas y sorbete de frambuesa

38

Carpaccio de piña caramelizada,
sorbete de limón y granizado de hierbabuena

40

Espuma de yogurt griego con sorbete de
frambuesa, piñones caramelizados y miel

34

Bizcocho de yogurt y aceite de oliva,
sorbete de manzana verde y toffee

36

Brownie de chocolate, helado de plátano, 
nueces garrapiñadas y espuma de ron

87

Naranja al natural, helado de galleta María
y rocas de chocolate con almendras

89



* Puedes encontrar todos los productos destacados en negrita en nuestro catálogo. 

 

Cocktails
MIX & DRINK

Moscow Mule con sorbete de lima 124

Batido de té matcha 122

 Batido Milka 120

 Mojito de naranja y albahaca con
sorbete de mojito 

126

 Red smoothie con helado de coco 128

Sorbete de cerezas al Cava 134

Piña Colada con sorbete de piña 130

Mojito con sorbete de frambuesa 132

Kir Royal helado con sorbete de frambuesa 136

Martini de fresas con helado de fresa 138

  Daiquiri con sorbete de mango 140

Tequila Sunrise con sorbete de mandarina 142

Apple Gin con  sorbete de manzana 144

Crema de coco con sorbete de piña 146

Tarta de queso fundente
con trocitos de fresa y mermelada de fresa

Brookie con helado Oreo
y chocolate caliente

114

Gofre Belga con leche condensada 116
Pancakes-tortitas con rodajas de plátano
y sirope de caramelo

Crepe relleno de chocolate con trozos de
fresa, azúcar glass y sirope de fresa 

117
Crepe artesanos con queso mascarpone,
azúcar glass y ralladura de naranja

Chupito de Lion con trozos de trigo
cubiertos de chocolate con leche

Helado con salsa de cereza y cerezas
confitadas y acompañalo con un trazo de brownie 115

109

Tarta de manzana, dulce de leche y
caramelo con helado de vainilla y toffee

Tarta horneada de queso con arándanos
con helado

112

Fondant de chocolate con frambuesas,
hierbabuena y helado de nata

111

Fondant Baileys con naranja en gajos
y helado de galleta

Helado de yogur con fresas
Helado de yogur con frutos del bosque

110Sorbete de frambuesa
Sorbete de mandarina

113Tarta Peanut Butter con helado
Tiramisú con cacao en polvo

Recetas divertidas para niños 93

Helado de galleta canela y caramelo

Tarta de almendras con sorbete de mango
y mermelada de fresas

91

Coulant de chocolate con sorbete
de fruta de la pasión y espuma de coco

99

Helado de vainilla con brownie y salsa de
caramelo encima de una base de frutos rojos

101

Helado de nocciola  y bizcochos con canela

Migas de pan de especias con aceite de
oliva, lichis en almíbar y sorbete de frambuesa

97

Muffin de yogurt y frutos rojos, fresas
asadas con romero y sorbete de mandarina 95

Sugerencias presentación helado Cookie Dough 102

Sugerencias presentación helado Mango Yogur 106

Sugerencias presentación helado Bubble Gum 103
Sugerencias presentación helados niños

Sugerencias presentación helado
Vainilla y Caramelo salado

104

Sugerencias presentación helado
Vainilla y Caramelo

105

 
Sugerencias presentación 
helado de Té verde matcha

108

Granola con helado de Violeta

Sugerencias presentación helado
Milka, Vainilla y Chocolate

107



Postres



Postres

Postres
PUNTOS FINALES

5

Nuestras propuestas de postres a la carta:

los mejores puntos finales para que tus clientes salgan

por la puerta deseando volver a entrar.



Helado tres leches de macadamia,
CON PUDDING DE CHÍA



Helado de tres leches de macadamia
con pudding de chía

En una copa o bol echamos 3 cucharadas de semillas de chía, 200ml de leche vegetal y
1 cucharada de sirope de agave. Mezclamos todo. 
Dejamos reposar toda la noche o un mínimo de 4 horas en el frigorífico.

Emplatado:
Colocamos encima una bola de helado de tres leches de macadamia y ¡listo para servir!

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 12 cucharadas de semillas de chía  
· 800 ml de leche vegetal
· 4 cucharadas de sirope de agave  

· 4 bolas de helado de
  tres leches de macadamia

ingredientes

7



Helado de yogur
DE FRUTOS DEL BOSQUE

CON CRUMBLE



Helado de yogur de frutos del bosque
con crumble

Mezclar 30 g rde azúcar, 1 limón exprimido y 200 gr de fresas cortadas. 
Dejar macerar media hora. Cocinar durante unos minutos y colocar en un bol.
En otro recipiente mezclamos con las manos 70 gr de harina, 50 gr de mantequilla fría
y 30 gr de azúcar hasta formar una especie de arena.
Echar encima de las fresas y cocinar en la Air Fryer durante 15 min a 190º. 
Terminar colocando una bola de helado de yogur de frutos del bosque.

elaboración

30 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 60 gr de azúcar  
· 1 limón exprimido
· 200 gr de fresas cortadas 

· 70 gr de harina
· 50 gr de mantequilla

ingredientes

9



Postres
Helado de nocciola

CON PLÁTANO CARAMELIZADO
Y SIROPE



Postres
Helado de nocciola
con plátano caramelizado y sirope

Pelar 1 plátano y cortarlo a lo largo en 4 rodajas. Poner 40 g de mantequilla y 
20 g de azúcar en una sartén y cocinar el plátano hasta que esté caramelizado.

Emplatado:
Servir caliente junto con una bola de helado de nocciola. Coronar con sirope.

elaboración

15 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 4 plátanos  
· 160 g de mantequilla
· 80 g de azúcar  

· 4 bolas de helado de
  helado de chocolate
· sirope

ingredientes
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Torrija caramelizada 
con sorbete de frambuesa

Emplatado:
Calentar la torrija 2 minutos y 20 segundos a media potencia (440w). 

Colocar la torrija y encima una quenelle de helado. Decorar con grosellas negros y 
sirope de fresa .

elaboración

· 200 ml. sorbete de frambuesa
· 4 raciones de torrija Nestlè
· sirope de fresa
· grosellas negras 

Para la leche merengada:
· 250 ml. de leche
· 50 gr de azúcar
· 1/2 rama de canela
· Cucharada sopera de piel de limón

ingredientes

HELADOS ALTERNATIVOS 

· Sorbete de mango
· Sorbete de fruta de la pasión

5 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES
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Postres Nuii 50

Nata-chocolate negro con almendras de CaliforniaCaramelo con nueces de Macadamia australianas

Coco con mango de la India Almendrado con vainilla de Java



51Postres Extreme
Coco con mango de la India Fresa y sabor nata

Sabor nata

Doble chocolate Doble vainilla



5352Postres Maxibon
Jungly chocolate blanco

Classic Cookie

Classic Classic



5353

Bombón Toblerone

Postres Mondelēz 
Cono Oreo Bombón Oreo

Cono Milka Bombón Milka

Sándwich Oreo



54

Cono KitKat

Postres: Kit Kat, Sándwich y   Pirulo

Pirulo Fruit Joy

Pirulo SandíaPirulo Fantasmikos

Sándwich sabor nata



A cualquier horaA cualquier hora



A cualquier horaA cualquier hora

A cualquier hora
Esas dulces y pequeñas tentaciones que siempre 

apetecen, sea el momento que sea. Simplemente 

irresistibles.

caprichos

1
56



A cualquier hora

Helado de tiramisú,
CON AFFOGATO



58Helado de tiramisú
con affogato

Preparamos un café espresso. Echamos 2 bolas de helado de tiramisú y
colocamos un bizcocho. Tomamos inmediatamente.

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 4 cafés espresso  
· 4 bizcochos

·  8 bolas de helado de Tiramisú

ingredientes



A cualquier horaA cualquier hora
So rbete de fragola,

CON MACEDONIA DE FRUTAS
HOJAS DE MENTA



A cualquier horaA cualquier hora
60Sorbete de fragola

con macedonia de frutas

Pelamos y cortamos 1 pera y 1 kiwi en trozos medianos. Mezclamos en un bol junto con 
las frambuesas. Preparamos un zumo de naranja y lo echamos sobre la fruta cortada. 
Dejamos reposar 10 min.

Emplatado:
Vertemos todo en un vaso o copa, coronamos con unas bolas de sorbete de fragola
y decoramos con alguna hoja de menta.

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 4 peras  
· 4 kiwis
· frambuesas  

· zumo de naranja
· 8 bolas de sorbete de fragola
· algunas hojas de menta

ingredientes



A cualquier hora
Helado de pistacho

CON cookies xxl



62Helado de pistacho
con cookies xxl

Batir en un bol 150 g de mantequilla, 120 g de azúcar moreno y una pizca de sal.  
Agregar 2 huevos. Mezclar todo. Tamizar y mezclar 300 g de harina y 10 g de
levadura. Añadir 25 g de cacao en polvo y 150 g de chips de chocolate. Hacer bolas y 
colocarlas en una bandeja de horno, precalentado a 200º durante 12 minutos.

Emplatado:
Dejar enfriar en una rejilla y servir con una bola de helado de pistacho y
trocitos de pistacho por encima.

elaboración

30 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 600 g de mantequilla  
· 480 g de azúcar moreno
· 8 huevos  
· 1200 g de harina
· 40 g de levadura

· 100 g de cacao en polvo
· 600 g de chips de chocolate
· 4 bolas de helado de pistacho
· pistacho en trocitos

ingredientes



Helado de caramelo & galleta de canela
CON TORRIJA



64Helado de caramelo & galleta de caramelo
con torrija

Calentar la torrija 2 minutos y 20 segundos a media potencia (440W).
Culminamos colocando sobre ésta una bola de helado de caramelo & galleta canela.

Emplatado:
Rompemos la galleta en trocitos y la espolvoreamos sobre el plato de manera
que caiga sobre el helado y la torrija. 

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 4 torrijas
· galletas caramelizadas  

· 4 bolas de helado de
  caramelo & galleta de canela

ingredientes
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HELADO DE NOCCIOLA
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101Helado de Nocciola
y bizcochos con canela

Helado de Vainilla con brownie y salsa de caramelo
encima de una base de frutos rojos 

Helado  Galleta canela 
y  caramelo



102

Sugerencias presentación  helado Cookie Dough



103

Sugerencias presentación  helado Bubble Gum

Sugerencias presentación  helados Niños



104

Sugerencias presentación  helado Vainilla  caramelo 



105

Sugerencias presentación  helado Caramelo salado 



106

Sugerencias presentación  helado Mango Yogur



107

Sugerencias presentación  helado Milka Vainilla Chocolate



Granola con violeta Violeta con brownie

Sugerencias presentación  Té verde matcha
108



109Helado de  Yogur
 con fresas

Helado de  Yogur con Frutos del Bosque



110

Sorbete de Frambuesa

Sorbete de Mandarina



Fondant Baileys
 con naranja en gajos y helado de café 

Fondant de chocolate
 con frambuesas, hierbabuena y helado de nata

111



Tarta horneada de queso con arándanos
 con helado

Tarta de manzana, dulce de leche y  caramelo
 con helado de vainilla y toffee

112



113Tarta Peanut - Butter
con helado

Tiramisú
 con cacao en polvo



Brookie
 con helado Oreo y chocolate caliente

Tarta de queso fundente
 con trocitos de fresa y mermelada de fresa

114



Helado con salsa de cereza y cerezas confitadas
y acompáñalo con un trozo de brownie

Chupito de Lion
con trozos de trigo cubiertos de chocolate con leche

115



Gofre belga
con líneas de leche condensada

Pancakes-Tortitas
 con rodajas de plátano y sirope de caramelo

116



117Crepe relleno de chocolate
 con trozos de fresa, azúcar glass y sirope de fresa

Crepe artesanos
 con crema de queso mascarpone, azúcar glass y ralladura de naranja



CocktailsCocktails



Cocktails

119

Cocktails

Cocktails
Deliciosas combinaciones con o sin alcohol. Para 

esas ocasiones en las que nos apetece descubrir 

algo diferente y desmarcarnos con nuevos sabores 

y texturas.

MIX & DRINK



Batido
MILKA



121Batido 
Milka

Pelamos 1 plátano maduro y lo partimos en trozos. En una licuadora mezclamos, 1 taza 
de leche (láctea o vegetal), los trozos de plátano y dos bolas de helado Milka.
Licuar todos los ingredientes a alta velocidad hasta obtener una textura suave y cremosa. 

Emplatado:
Servimos en un vaso alto para batidos y coronamos con una bola de helado de vainilla.

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 4 plátanos maduros  
· 4 tazas de leche (láctea o vegetal)

· 8 bolas de helado Milka
· 4 bolas de helado de vainilla

ingredientes



CocktailsCocktails
Batido

DE TÉ MATCHA



Cocktails
123

Cocktails
Batido
de té matcha

Combina en la batidora 2 bolas de helado con sabor a té matcha, 
1/4 taza de leche (o bebida vegetal) y 1/2 plátano en rodajas.
Bátelo hasta obtener una textura suave. ¡Sírvelo inmediatamente!

elaboración

8 MINUTOS DIFICULTAD BAJA 4 RACIONES

· 1 taza de leche (o bebida vegetal)  
· 2 plátanos

· 8 bolas de helado 
con sabor a té matcha

ingredientes
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Sorbete de cerezas al Cava



Sorbete de cerezas al Cava

· 750 ml de helado de amarena
· 250 cc de Cava (preferiblemente Brut)
· 0,50 cc de ron
· 100 ml. de lima
· Ralladura de una lima
· 20 gr. de azúcar

· Sorbete de frambuesa
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Notas



Notas



Notas



Notas



www.helados.nestle.es/cliente

WEB CLIENTE

Entra y descubre un mundo de soluciones 
para tu negocio

Antica Gelateria del Corso® and La Lechera® are tademarks of société des produits Nestlé S.A., Switzerland used under license.
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